
Cône glacé

Salade verte au bleu 
et au noix 

ou salade verte tomate

Joncheix ou
Ermont

Paupiettes de veau
ou omelette

Coquillettes

Melon 

Tomate au chèvre
ou betteraves rouges

Filet de poisson meunière

Semaine du
29 juin au 03 juillet

2026

LUNDI 29 JUIN. MARDI 30 JUIN.

MERCREDI 01 JUIL. JEUDI 02 JUIL.

VENDREDI 03 JUIL.

Menus du restaurant scolaire
et crèche “Les Galopins”

Semaine 

27

Semoule
et shitakée poêlé 
yaourt nature local

au coulis de framboise 

Céleri rémoulade 

Bœuf aux oignons

Cœur de blé 
aux champignons

Yaourt
nature sucré bio 

ou fromage

Salade de fruits frais

Fraises au sucre 

Melon
ou pastèque

Yaourt nature sucré bio

Cheese burger
ou cheese vegui

Frites
ketchup

Labellisé (AOP, AOC,
IGP, HVE...)
Fait maison

Bio

Local / Agrilocal

Surgelés

P.A.M

Salade verte tomate œufs

Chili con carne
ou chili sin carne 

Riz créole bio
et salade verte

Brie

Melon 
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