Menuws du ’wa tautant scolaiie

Ambazac

Ville

Carottes rapées a

Radis croque-sel

Ou concombre ala L'orange
e Ou Salade coleslaw
vinaigrette Sauté de beeuf St ff
Tajine de dinde aute de heeut Strogono

Coquillettes bio au beurre
et haricots verts au beurre
Maitre d'hotel

> Semoule bio a I'orientale
il Et petits pois a la frangaise

Yaourt nature sucré Bio Cantal ou Ermont

Banane Fraises au sucre

Tarte fine au fromage
Ou pizza reine
Poulet fermier de la Besse [/

Pommes de terre bio réties
Et courgettes en persillade

Tortillas et guacamole
Chili con carne

Riz basmati

Fromage blanc bio Et shiitakeé
Coulis de framboise Creme caramel
. . Ou Yaourt bio fruits mixés
Salade de fruits frais Compote de pommes

Des pitchounes Et spéculoos

Taboulé a I'orientale
Ou salade nigoise
Filet de cabillaud

au cheddar

Coeur de blé bio Réti
et épinard bio a la béchamel

Brie de Melun

)
SEMAINE DU Ou Joncheix
22 AU 26 JUIN 2026 Barre glacee
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