
Compote de pommes Bio
locales et maison aux

Spéculoos

Gâteaux à l'ananas
et sirop vanille

Salade de fruits fraîche
de saison

Frites fraiches
et salade verte

Steak hachés
sauce roquefort

Carottes râpées au 
miel et au cumin

Tarte fine Italienne
aux fromages 

Joncheix
ou Cantal AOP entre deux

Jambon braisée sauce madère

Concombre
Sauce tzatziki

Filet de colin au pesto

Semaine du
06 au 10 avril

LUNDI 06 AVRIL. MARDI 07 AVRIL.

MERCREDI 08 AVRIL. JEUDI 09 AVRIL.

VENDREDI 10 AVRIL.

Menus du restaurant scolaire
et crèche “Les Galopins”

Semaine 

15

Riz bio façon pilaf
et épinards bio
béchamel à l'ail

Purée de pommes de terre
locales et carottes locales

glacées

Yaourt bio nature sucrée
Joncheix

ou Brie de Meaux

Radis beurre
Pilon de poulet 
sauce italienne
Coquillettes bio
au beurre bio

et haricots verts bio
beurre maître d’hôtel
Yaourt bio aux fruits

Banane bio

Lundi deLundi de
PâquesPâques

Labellisé (AOP, AOC,
IGP, HVE...)
Fait maison

Bio

Local / Agrilocal

Surgelés

P.A.M


