
Kiwi bio 

Carottes râpées 
miel cumin

ou  Céleri Rémoulade

Rôti de bœuf
ketchup maison 

Rôti de porc
sauce miel

Pommes noisette
et salade verte

Friand hot dog

Betteraves rouges 
à la vinaigrette

ou tomates cerises

Liégeois et fruits

Escalope de volaille
sauce tomate

Haricots blancs
et haricots verts

persillade

Pizza 4 fromages 
ou pizza Reine

Filet de Colin 
sauce citron

MARDI 24 MARS.

VENDREDI 27 MARS.

Coquillettes bio
et brocolis au beurre persillés

Riz façon pilaf
et carottes glacées

Macédoine de légumes 
mayonnaise

ou poireau vinaigrette

gratin dauphinois
et poêlé shiitake persillade

poulet fermier
sauce moutarde

Compote de pommes maison

Joncheix 
ou fromage de chèvre bio

Orange label rouge 

Crème dessert vanille

Tartelette aux pommes

Joncheix
ou Cantal AOP

Salade de fruits de saison
fraîche

Semaine du
23 au 27 mars 

LUNDI 23 MARS.

MERCREDI 25 MARS. JEUDI 26 MARS.

Menus du restaurant
 scolaire

Semaine 

13

Labellisé (AOP, AOC,
IGP, HVE...)
Fait maison

Bio

Local / Agrilocal

Surgelés

P.A.M
Liégeois fruits


